MENU ESTATE

SOMMARMENY

cinque cinque
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ANTIPASTI:

FORRATTER:

OSTRICHE CON GUARNITURA
OSTRON MED TILLBEHOR 30:-/ST

ZUPPA FREDDO DI POMODORO E PEPERONCINO

CON CROSTACEI

KALL TOMAT- OCH PAPRIKASOPPA MED MARINERADE

SKALDJUR 85:-

PROSCIUTTO DI PARMA RISERVA
AKTA PARMASKINKA 49:-

PIATTO GOURMET DELLA CASA
HUSETS DELIKATESSTALLRIK 115:-

SALSICCA TOSCANELLA CON PEPERONCINO
SALSICCA MED INLAGD PAPRIKA 75:-

CARPACCIO DI MANZO CLASSICO
CARPACCIO PA SVENSK OXFILE 95:-

BRUSCHETTA CON POMODORO, AGLIO ED

ERBETTE FRESCHE

GRILLAT BONDBROD MED TOMAT, VITLOK OCH

FARSKA ORTER 45:-

FORMAGGI DI TRENTINO
LAGRAD ALPOST 45:-

OLIVE ITALIANE MARINATE
MARINERADE ITALIENSKA OLIVER 29: -

PRIMI PIATTI:

MELLANRATTER:

SPAGHETTI MARINARA
SPAGHETTI MED SKALDJUR I TOMATSAS 1/1 195:- 1/2 146:-

SPIEDINO DI CARNE ALLA GRIGLIA CON RISOTTO

DI PEPERONCINO ARROSTITE

GRILLAT SPETT PA SALSICCA, SIDFLASK OCH CHILIKRYDDAD
KALVFARS MED ROSTAD PAPRIKARISOTTO 1/1 165:- 1/2 125:-

PASTA ALLA CARBONARA CON PANCETTA, UOVO,
AGLIO, PARMIGIANO E PECORINO
PASTA MED ROKT SIDFLASK, AGG, VITLOK,

PARMESAN OCH PECORINOOST 1/1 115:- 1/2 85:-
TORTELONI CON POMODORO, SALVIA, BURRO

E TARTUFO

TORTELONI MED FARSKA TOMATER, SALVIA,

SMOR OCH TRYFFEL 1/1 155:- 1/2 115:-

SECONDI DI PESCE:

ANDRARATT FISK:

IL PESCATO DELLA SETTIMANA CON PURE DI CAVOLFIORE

E VERDURE INVOLTINO DI PANCETTA

VECKANS FISK MED POTATIS- OCH BLOMKALSPURE SAMT
PANCETTALINDADE PRIMORER DAGSPRIS

SALMONE ALLA GRIGLIA, INSALATA DI CAVOLO
E VERDURE MISTO
GRILLAD SALMALAX MED SYRLIG KAL- OCH PRIMORSALLAD 195:-

SECONDI DI CARNE:

ANDRARATT KOTT:

SCALOPPINE AL LIMONE CON GNOCCHI DI

PATATE E PESTO ALLA GENOVESE

KALVSCHNITZEL MED POTATISPASTA, CITRON

OCH PESTO 165: -

COTOLETTA DI MAIALE, INSALATA DI PATATE DI TOSCANO
GRILLAD NARPRODUCERAD FLASKRYGG MED TOSCANSK
POTATISSALLAD 175:-

FILETTO DI MANZO RIPIENO DI ERBETTE CON VERDURE
ALLA GRIGLIA E TARTUFO

ORTSPACKAD SVENSK OXFILE MED GRILLADE PRIMORER

OCH TRYFFEL 245: -

CONTORNI:

TILLBEHOR:

SPINACI SALTATI ALL AGLIO
VITLOKSSLUNGAD SPENAT 30:-

CARCIOFI MARINATI AL LIMONE E ALL’AGLIO
CITRON OCH VITLOKSMARINERADE KRONARTSKOCKOR 40: -

INSALATA DI PATATE DI TOSCANO
TOSCANSK POTATISSALLAD 45:-

INSALATA CAPRESE
TOMAT OCH BUFFELMOZZARELLASALLAD 45:-

INSALATA VERDE
GRONSALLAD 35:-

DOLCI:

SOTT:

TIRAMISU
MASCARPONE CREME, SAVOIRDIKEX,
AMARETTO OCH ESPRESSO 75:-

PANNACOTTA DI RABARBARO E SORBETTO DI LIMONE
RABARBERPANNACOTTA MED CITRONSORBET 75:-

GELATO DI VANIGLIA E LAMPONI CON CIOCCOLATO DI
AMIDEI, OLIO DI OLIVA E SALE MARINO

TRE KULOR HALLON/VANILJGLASS MED KROSSAD

AMIDEICHOKLAD, OLIVOLJA OCH FLINGSALT 65:-

GELATO DEL GIORNO
DAGENS GLASS 15:-/KULA

TARTUFO AL CIOCCOLATO
CHOKLADTRYFFEL 25:-

FORMAGGI :

OST:

PIATTO DI FORMAGGI DELLA CASA
HUSETS OSTTALLRIK 85:-

UNA PEZZETTO DI FORMAGGI
EN BIT OST, FRAGA VAD VI HAR FOR DAGEN 30:-

CONTORNI DI FORMAGGI:

OSTTILLBEHOR:

FICHI
FIKON 20: -

RISTRETTO DI ACETO BALSAMICO
REDUCERAD BALSAMICOVINAGER 15:-

MARMELLATA DI FICHI E FOGLIA DI ALLORO
FIKON OCH LAGERBLADSMARMELAD 20: -



