MENU PRIMAVERA

VARMENY

cinque cinque

TRATTORIA TRATTORIA
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ANTIPASTI:

FORRATTER:

OSTRICHE CON GUARNITURA
OSTRON MED TILLBEHOR 30:-/ST

LE COZZE COTTO AL LIMONE, PEPERONCINO E AGLIO
MUSSLOR I CITRON, CHILI OCH VITLOK 85:-

PROSCIUTTO DI PARMA RISERVA
AKTA PARMASKINKA 49:-

PIATTO GOURMET DELLA CASA
HUSETS DELIKATESSTALLRIK 115:-

INVOLTINI DI PROSCIUTTO E VERDURE GRATINATO
AL MOZZARELLA
MOZZARELLAGRATINERADE GRONSAKSFYLLDA PARMARULLAR 75:-

CAPESANTE INVOLTINO DI PANCETTA CON ASPARAGI

E SUGO DI LIMONE

PANCETTALINDADE PILGRIMSMUSSLOR MED SPARRIS

OCH CITRONVINAGRETTE 115:-

BRUSCHETTA CON POMODORO, AGLIO ED

ERBETTE FRESCHE

GRILLAT BONDBROD MED TOMAT, VITLOK OCH

FARSKA ORTER 45:-

FORMAGGI DI TRENTINO
LAGRAD ALPOST 45:-

OLIVE ITALIANE MARINATE
MARINERADE ITALIENSKA OLIVER 29: -

PRIMI PIATTI:

MELLANRATTER:

RISOTTO DI ASTICE, GRANCHIO E PISELLI
HUMMER- OCH KRABBRISOTTO MED
SALLADSARTOR 1/1 195:- 1/2 140:-

SPAGHETTI CON POLPETTA DI VITELLO
SPAGHETTI MED STORA ITALIENSKA KALVKOTTBULLAR
SMAKSATT MED CITRON OCH CHILI 1/1 135:- 1/2 100:-

PASTA ALLA CARBONARA CON PANCETTA, UOVO, AGLIO,
PARMIGIANO E PECORINO

PASTA MED ROKT SIDFLASK, AGG, VITLOK,

PARMESAN OCH PECORINOOST 1/1 115:- 1/2 85:-

LASAGNE AL FORNO VEGETARIANO
VEGETARISK LASAGNE 1/1 125:- 1/2 95:-

SECONDI DI PESCE:

ANDRARATT FISK:

BRODETTO DI PESCE E CROSTACEI CON VERDURE
DI PRIMAVERA
FISK- OCH SKALDJURSGRYTA PA VARGRONT 185:-

ROMBO CHIODATO ALLA GRIGLIA CON INSALATA DI
PRIMAVERA
GRILLAD PIGGVAR MED LJUMMEN VARSALLAD 225:-

SECONDI DI CARNE:

ANDRARATT KOTT:

SCALOPPINE AL LIMONE CON GNOCCHI DI

PATATE E PESTO ALLA GENOVESE

KALVSCHNITZEL MED POTATISPASTA, CITRON

OCH PESTO 165: -

POLLO DI PRIMAVERA CON VERDURE ARROSTITE
DI LIMONE
VARKYCKLING MED CITRONROSTADE GRONSAKER 195:

COTOLETTA DI AGNELLO CON PURE DI PATATE TARTUFATO
E FORMAGGI FRESCHA

GRILLADE LAMMRACKS , POTATISPURE SMAKSATT MED TRYFFEL

SAMT EN FARSKOST MED VARLOK 240:

CONTORNI:

TILLBEHOR:

SPINACI SALTATI ALL AGLIO
VITLOKSSLUNGAD SPENAT 30:

CARCIOFI MARINATI AL LIMONE E ALL’AGLIO
CITRON OCH VITLOKSMARINERADE KRONARTSKOCKOR 40:

VERDURE ARROSTITE DI LIMONE
CITRONROSTADE GRONSAKER 40:

INSALATA CAPRESE
TOMAT OCH BUFFELMOZZARELLASALLAD 45:

INSALATA VERDE
GRONSALLAD 35:

DOLCI:

SOTT:

TIRAMISU
MASCARPONE CREME, SAVOIRDIKEX,
AMARETTO OCH ESPRESSO 75:

BRUSCHETTA DI CIOCCOLATTO CON MASCARPONE DI
LAMPONI E GELATO DI VANIGLIA

CHOKLADBRUSCHETTA MED HALLONMASCARPONE OCH

VANILJGLASS 75:

ZUPPA DI MELONE CON SORBETTO DI LIMONE E MENTA
MELONSOPPA MED CITRON- OCH MYNTASORBET 65:

GELATO DEL GIORNO

DAGENS GLASS 15:-/KULA

TARTUFO AL CIOCCOLATO
CHOKLADTRYFFEL 25:

FORMAGGI :

OST:

PIATTO DI FORMAGGI DELLA CASA
HUSETS OSTTALLRIK 85:

UNA PEZZETTO DI FORMAGGI
EN BIT OST, FRAGA VAD VI HAR FOR DAGEN 30:

CONTORNI DI FORMAGGI:

OSTTILLBEHOR:

FICHI
FIKON 20:

RISTRETTO DI ACETO BALSAMICO
REDUCERAD BALSAMICOVINAGER 15:

MARMELLATA DI FICHI E FOGLIA DI ALLORO
FIKON OCH LAGERBLADSMARMELAD 20:



